WARFVINGE APPELMUSTERI

FARSKPRESSAD MUST FRAN ERA EGNA APPLEN

WARFVINGE APPELMUSTERI ér ett litet mobilt musteri dar pressningen utférs med
handkraft. Kom med 40 — 60 kg applen dvs ca 2-3 banankartonger. Mindre méangder &n sa
pressar jag inte. Har ni ej sa mycket dpplen sjalv s ga samman med nagon mer som ocksa vill
fa pressat. Uthytet & omkring 50 %, dvs 40 kg applen blir ca 20 liter must. Har ni mer &n 60
kg sa hor av er till mig pa telefon eller mail s& bokar vi in en separat pressning for er.

Vilj att antingen fa rdmust, dvs farsk opastoriserad must som bor drickas upp inom 3-5 dagar.
Efter denna tid kommer musten att borja jasa varpa den sa smaningom kan bli till cider eller
vinager om man sa vill. Tag med dunkar eller flaskor att fylla rAmusten i. R&must kostar 15
kr/liter. (utan flaska) Musten kan med fordel frysas in om man vill.

Vill ni kan ni fa musten pastoriserad, dvs tillfalligt upphettad varpa musten normalt haller sig
minst ett ar i o6ppnad flaska. Pastériserad must far ni med hem pa 1 liters glasflaska for 40
kr/liter. Flaska ingar. Pastorisering utfors pa plats i man av tid. Blir det mycket att pastorisera
kan det dock bli sa att ni far hamta denna must dagen darpa.

Det ar viktigt att applena ar mogna och rena. Tidiga appelsorter gar ofta att lagra ett par
veckor om de forvaras svalt o luftigt. Applen plockade fran tradet beh6ver normalt ej tvattas.
Mindre skavanker, maskhal, skorv etc gor normalt ingen skada. Frukten far dock ej vara
rotskadad. Nyfallen frukt gar normalt ocksa bra men dessa behover vara vél skoljda i rent
vatten innan du kommer med dem.
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