Appelmustardag

Kom med era dpplen sa pressar vi must av dem varpa ni far med er must fran era
egna applen hem.

Pastoriserad must far ni med hem pa 1 liters glasflaska for 30 kr/liter. Flaska
ingar. Pastoriseringen sker pa plats och innebar tillfallig upphettning. Ta med
kartonger och varmeisolerande handdukar eller liknande da flaskorna skall
bibehallas varma ett par timmar for ékad hallbarhet.

Ramust, dvs opastoriserad och endast hallbar ca 3 dagar kan ni ocksa fa. Ta da
med egna dunkar att fylla musten i. Denna must kommer sa smaningom att bérja
jasa varpa ni kan gora cider eller vin av den. Ramust kostar 10 kr/liter.

PS.

Det ar viktigt att &pplena &r mogna och rena. Applen plockade fran tradet
behover normalt ej tvattas. Mindre skavanker, maskhal, skorv etc gor normalt
ingen skada. Frukten far dock ej vara rotskadad. Fallfrukt gar normalt ocksa bra
men dessa behover vara vél skoljda i rent vatten innan du kommer med dem.
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